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Art. 145 - Nos acouguss so poderfo entrar carnes Pro—
venientes dos matadouros devidamente licenciados,
regularmente inspecionadas e carimbadas, e quando conduzidas
em veiculos apropriados.

Art. 146 - Os sebos e outros residucs de aproveitamento
industrial deverao ser, obrigatoriamente, mantidos em
recipientes estangues .

Art. 147 - Nos agougues e estabelecimentos congéneres é
vedado o uso de cepo e do machado.

Art., 148 - Nos acougues e nas peixarias ndoc serio
permitidos moveis de madeira, sem revestimento impermeavel .

Art. 149 -~ Nenhum agougue ou peixaria podera funcionar
en dependéncia de fabricac3p de produtos de carne ou de
conservas de pescados.

Art. 156 - Na sala de talho dos agaugues e das
peixarias ndo serd permitida exploracio de gqualguer outro
ramo e negocio diverso da especial idade que lhes
correspondes .

Art. 151 - 08 agougueiros e peixeiros sdo obrigados s
observar as seguintes prescrigles de higiene:

) = manter o estahelecimento eam completo sstado de
asseio e higiene;

Il ~ Usar sempre aventais e gorvos brancos.

IIT = manter coletores de lixo & residuos com tampa a
prova de moscas g roedores.

Art., 152 - 0 servigo de transporte de carnes & de
peixes para AGOUgUES, peixarias oL estabelecimentcs
congéneres S0 podera  ser feito em veiculos apropriados,
fechados e com dispositivos para ventilag3o.

Art. 153 - Na infrag83c de qualguer artigo desta Segao
cabera a classificacio de leve a gravissima de acordo com as

penalidardes desta Lei.

;
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Paragrafo uUnico - Havendo reincidéncia dentro do prazo
e 1 (um) ano, cassar-se—a o alvara de licenga.

Subse¢do VI

Das Feiras Livres

Art. 154 - As atividades comerciais nas feiras livrees
destinam-se ag abastecimento supletivo de géneros de
primeira necessidade e A& promogio da comercializagio diveta
entre peguenos produtores e consumidores.

Art. 155 -~ 0 Poder Executivo instituird e regulamentara
as feiras livres do Municipio, considerando o8 seguintes

alemantos .

I - localizagio adequada, de acordo com o plano
Urbanistico da Area onde se situa a feira;

11 - oferta de infra-estrutura bdsica gque permita
exigir dos feirantes comportamento higiénico na
manipulacio dos produtos e uso do ambiente;

111 -~ esqueamas permanentes e de emergéncia para orga-
nizagSo do tradnsito e garantia de seguranga dos
feirantes & dos habitantes em geral;

Pardgrafo dGnico - Da regulamentagio das feiras-livres

devera constar:
a) horario de funcionamento;
by horario 2 formas de carga e descarga;
c) condigdes para licenciamento dos vendedores;

ok tipos de mobiliarios gue podem ser usados para
exposican dos produtos;

@) preceitos de higisne e limpeza publica a servem
adotados;

+) regime de cobranga de taxas;

g} madidas de Ffiscalizagdoc visando garantir a
protecio da =economia popular;




Cimara do Municipio de Sarandi - 4182

h! relacionamento entre produtores, vendedorss e
feirantes em geral .

Art. 156 - A permiss3o a um feirante sera precedida de
verificagio das condigfes sanitarias em que vai exercer sua
atividade, especialmente no gque concerne A higiene dos

alimentos.

Paragrafo tnico ~ N3p sera renovada permissidoc de
atividade a +feirantes que, no periodo de um ano,
forem punidos mais de 3 (trés) vezes, de acordo
com esta Lei.

Art. 457 - Nas feiras livres instaladas em vias e
logradouros publicos, o8 feirantes s3p obrigados a manter
varridas e limpas as areas de localizagdo de suas barracas e
as de circulagdo adjacentes, inclusive as faixas limitadas
com o alinhamento dos imdveis ou muros divisdrios.

Paragrafo Unico - Apds 0 encerramento das atividades
diarias, os feirantes procederdo i varredura das
dreas utilizadas, recolhendo @ acondicionando em
local adequada o produto da wvarredura, os
residuns e os detritos de qualquer natureza,
para fins de coleta e transporte pela Prefeitura
Municipal ou concessionaria.

Art. 158 - WUs Feirantes deverio manter, em suas
harracas, recipientes adequados para o recolhimento de
detritos e lixo de menor valume .

Subsegdo VII

Do Comércio Ambulante de Géneros Alimenticios

Art. 159 - No veiculo utilizado no transporte =2 na
venda de gdneros alimenticios €& obrigatorio o asseio
completo, como também nos  aparelhos, instrumentos a

recipientes.

Art. 1460 - E proibida a wutilizagdo do interior do
vaelculo como dormitério.
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Art. 166 - A venda ambulante de sorvetes, refrescos,
doces guloseimas, pass e outros ogéneros alimenticios, de
ingestio imediata sb serd permitida em carros apropriados,
Caluas o outros receptaculos techados, devidamerte
vistoriados pela Prefeitura, de modo que a mercadoria seja
inteiraments resguardada da poeiva 2 da agio do tempo ou de
elementos maleficos de gqualquer espécie, sob pena de multa e
de apreensio de mercadorias.

Art. 147 - E obrigatdria a utilizagSo de instalactes e
recipientes adequados, bem como Agua potavel,
comprovadamente de boa procedéncia @ mantida em condigdo
para cocgao de alimentos,

Art. 146B -~ E obrigatdria a limpeza permanente do local
em que gstiver situado o comércio ambulante

Art. 169 - [ obrigatdria a utilizagdo de recipientss
adsquados, a disposicio do consumidor, pavra detritos,
papeis, cascas de frutas e residups alimentares consumidos
no local .

Segao I11

Da Higiene dos Hoteéis, FensSes, Restaurantes,
Casas de Lanches, Cafés, Padarias, Confeitarias

e Estabelecimentos Congéneres

Art. 170 - Us hotéis, pensfes, restaurantes, casas de
lanches, cafés, padarias, confeitarias e sstabelecimentos
congéneres deverdo observar as ssguintes prescricBes:

I - a lavagem de lougas e talheres far-se-i em dgua
corrents, quente (no minimo &6%oC), ou mé&guinas
de tipo apropriado, n3o sendo permitida, sob
qualquer hipdtese, a lavagem em baldes, tonéis
ou outros vasilhames,

Il -~ a higienizacdo de lougas e talheres devera ser
feita com detergente ou sab3o =2 dsua fervente am
seguida, em esterilizadorses ou com produtos
quimicos adequados;
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ag loucas e ns talheres deverdo ser guardados em
armarios com portas, ventilados, nfo podendo
ficar expostos a pogira @ insetos;

08 guardanapos £ toalhas serio de uwso indivi-
chual ;

as alimentos n&o poderdo ficar expostos e
deverio ser colocados em balcBes envidragados;

os agucareiros sevao do tipo que permita a
retirada facil do acucar, nSo sendo permitidas
aderénciag de aglcar ou de qualisquer outras
substincias;

as roupas servidas deverio ser guardadas em
depdsitos apropriados;

as mesas deverio possuir tampo impermeavel ,
quando ndo usadas toalhas;

O numeEre & a capacidade de frigorificos e
geladeiras deve ser compativel com o volume de
servigos gue prestam;

as cozinhas, copazs e despensas deverio sger
consarvadas =m perfeitas condigdes de higiene;

existénecia de instalagles sanitdrias para o
publico, distintas para cada sexo, dotadas de
portas com fechamento automatico, bem como de
todo o material higiénico necessario;

nns saloes de consumaclo n2o sera permitido o
depdsito de caixas ou gualguer outro material
estranho as suas finalidades;

ns utensilios de cozinha, bem como copos, lou-

cas, o3 talheves, xicaras e pratos, devem estar
sempre em perfeitas condigles de uso, sendo
apraendido 2 inubtilizado, imediatamente, e}
material gque  estiver danificado, lascado ou
trincado;

os esterilizadores n&o poderdo estar desligados
durante o funcionamento do sstabelecimento;

oo COPOs = lougas, lago apos A U
utilizacdo, deverio ser lavadaos =om Besponia
smbebida em detergente ou espuma de sab3og;
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XVI - deverdo ser mantidos escorredoves de copos apro-
priados;

XVII -~ os balches deverdo ter tampo impermeavel;
AVMIII - ser dotados de torneiras e pias apropriadas

§ 4= - NEc & permitido servir café em copos  ou
utensilios gue ndo possam ser esterilizados em
Agua  Farvente, excetuando-se desta proibicio os
copos  confeccionados de material pléastico ou
papal, que devem ser destruidos apds uma unica
utilizagio.

§ 2= - 0Oz estabelecimentos a que se refere o presente
artigo serido obrigados a manter ssus empregados
U gargons limpos, convenisntemente trajados, de
preferéncia uniformizados.

Art. 171 - Além do disposto no artigo antevior., nas
instalagdes de cozinhas e salas de manipulagdo de alimentos,
para o funcionamentoc de hotéis, restaurantes, bares, casasg
de chad, lanchonetes e demais estabelecimentos congéneres,
deverio SEr rilgovosamente observadas as seauintes
exigéncias:

I - piso de material liso, impermedvel, de {facil
limpeza, em bom estado de conservacdo e com
ralos;

I1 - paredss @ fornos lisos, de tonalidades claras e
limpas;

1T - abastecimento d'agua potavel ligado & rede

piblica, com servigo de encanamento em estado
satisfatorio;

IV - eliminac8o de 4&dgua servida por rede publica de
esgoto; quando esta ndo existir, a eliminaclo se
dara através de fossas, sumidourcs e caixal(s) de
gordura, em bom estado de conservaciao;

Y -  lavatdvios dentro da area de manipulacio de ali-
mentos, com piaz, sabdo ligquido & toalhas de
papel ;

VI = o acondicionamento de lixo deve ser feito em

recipientes lavaveis, com tampa e pedestal,

localizacdo adequada & em quantidade conforme as
necessidades;
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VII - os moveis e utensilios para mani?ulatﬁa_ cle
alimentos devam possuir 2 superficie lisa,
lavavel, impermeavel, limpa e em estado de

CONBSETVAGCRO;

o armazenamento, estocagem, protecdo e exposigdo
dos  alimentos devem ser feitos obedecendo a
critérios COmo : adeguagio ao SEL tipo,
capacidade de producdn, grau de perecividade
protecio higiénica;

VIIL

IX -~ a conservagan dos alimentos dever ser feita em
refrigeradores, congeladovres, estufas ou cdmaras
frigorificas de supevficies lisas, lavaveis e
adegquadas ao ramo de atividade ® aps tipos de
alimentops;

~ as instalagdes para lavagem e desinfecgio dos
aquipanentos devem ser dotadas de agua corrente;

a0 =~ a8 manipuladores de alimentos devem portar car-
teira de salde expedida por o&rgd3o competente,
renovada semestralmente &, guando em trabalho,
devem obedecer rigorosamente todas as  normas
higidnicas relativas ap tipo de atividade
desenvolvida.

Segao IV
Da Higiene dos Saldes de Barbeiro, Cabeleireiro,

Manicure, Pedicure e Estabelecimentos (ongéneres

Art. 172 ~ Nos salfes de barbeivro, cabeleireiro,
manicure, pedicure & estabelecimentos congénerss, e
obrigatoria a existéncia de lavatdrios ou pias para higiene,
bem como ¢ wso de toalhas & golas individuais.

Paragrafo U4nico - Durante o trabalho os oficiais ou
enpregados deverao usar jaleco rigorosamente limpo.

Art. 178 ~ Az toalhas ou panos gue recobrem o encosto
da cabeca dss cadeiras devem ser usados uma so ver para cada
atendimanto.

Art. 174 - Os instrumentos de trabalho, logo apds a sus
utilizagido, deverdo ser meraulhados em solugdo antisséptica
& lavados =m Adgua fervente .
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Segdo V

Da Desinfecgdo

Art. 175 - Az roupas, utensilios e instalagles de
hotéis, pensbes, clubes, casas de banho, moteis, barbearias,
s . L) e .
cabeleireiros & congeneres, deverao ser desinfectados.

§ i= - As  roupas utilizadas nos quavrtos de banho
deverdo ser individuais, n3o podendo servir =&
mais de um Dbanhista antes de novamente serem
lavadas e desinfectacdas.

§ 2o - 0O sabonete serd fornecido a cada banhista,
devendo ser inutilizada a porgdo de sabonete gque
restar apos seu usa pelo cliente.

§ 3= - Ds vestiarios, banheiros, sanitarios, chuveiros
& banheiras deverio ser conservados limpos e
desinfectados.

8§ 4= - as @malhas, aquando fornecidas pela entidade res-—
ponsavel pelas piscinas, deveriao sar
desinfectadas apds o uso de cada banhists.

Art. 176 - E vedado &s lavanderias publicas receber
roupas aque tenham servido a doentes de hospitais ou
estabelecimentos congéneres, ou que provenham de habitagies
nnde sxistam pessoas acometidas por doencas transmissiveis.

Art. 177 - E vedada as rasas de banho atender a pessoas
queE aptram de dermatoses oL dermatites =3 doengas
infectocontagiosas .

Seg3o VI
Da Higiene dos Hospitais, Casas de Sadde e Maternidades
art. i78 -~ Nos hospitais, casas da satide @
maternidades, além do disposto na legislagio estadual e
federal e das disposicdes gerais desta Lei ngue lhes forem

aplicaveis, & obrigatoria:

1 ~ & existéncia de deposito para roupa servidaj;
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13 -~ a existéncia de uma lavanderia a agua quente com
instalacZo completa de esterilizagido;

111 -~ a esterilizac3o de lougas, talheres e utensilios
diversos;

v - a desinfeccio de colchies, travesseiros e cober-
tores,

Y - & instalaclo de necrotérios, obedecidos os dis~

positivos da legislacdo urbanistica;

VI ~ a manutenc3o da cozinha, copa e despensa devida-
mente asseadas & em condigOes de completa
higiene, de acordo com as disposigfes desta Lei;

V11 - dever3o possuir incineradores proprios.

art. 179 - MNa infracio de qualquer dispositivo deste
Capitulo caberd a classificagiao de grave a gravissima de
acordo com as penalidades desta Lel.

CAFITULOD IV

DAS MEDIDAS REFERENTES AOS ANIMAIS

art. 180 - E vedada & cria¢do de animais para corte,
transporte e producio de leite no perimetro urbano da
cidade.

§ L - A proibigio contida neste artigo nao se aplica
gquando a criaglo desses animais se realizar em
zonas de chacaras definidas na Lei de Uso e
Ocupacgao do Solo Urbano, obedecidas as seguintes
disposicies:

I - 05 animais deverio permanscer em confinamento;

i - 08 pisns das instalacgBes deverao ser impermea-
bilizados;

111 -~ b=z dejetos provenientes das lavagens das insta-
lagoes deverio ser canalizados para fossas
sdpticas exclusivas, vedada a sua condugdo até
as foseas em valas ou em canalizagBes & céu
aberto;




