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declives para os ralos, em ndmero e tamanho
suficientes; '

IIT - as pias dever3o apresentar instalagles de agua
corrente em ndmero e condigles adequadas, & seus
despejos dever3o passar por caixa de gordura;

v - 45 instalagBes frigorificas deverdo ser em
rnumeyo suticients e adequadas & atividade
comercial e/ou industrial;

Y = as aberturas receberioc telas que impegam o
acesso de insetos e os compartimentos dever3o
apresentar aparelhagem para ventilagio e
exaustio, quando Necessario;

<

VI T Aas mesas, 05 halcles, as bancadas, os tanques,
bem como os locais onde se manipulam alimentos,
deverdo ser de material impermeavel e de facil
higienizagio,
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VII - o0s sanitidrios e os vestiarios ser3o isolados e
B separados para cada sexo, em ndmero suficiente,
proibida a abertura direta para gqualquer sala de
[ refei¢do, fabricagio, manipulagido e troca de
) alimentos, sendo obrigatdria a manutencio das
. rortas  permanentemente fechadas e em perfeito
- estado de higiene;
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Pardgrafo Gnico - £ obrigatdria a existéncia de tampa
de material lavdvel nos vasos gsanitarios, assim
como a utilizagdo de desinfetantes nos vasos,
tampas e mictorios, que deverdo ser mantidos em
rigoroso estado de higiene.

Art. 94 - O0Os estabelecimentos e lugares onde Ficam
armazenados ou expostos géneros alimenticios devem atender
As seguintes condigles:

1 =~ as bebidas e refrigerantes vendidos nas feiras
ou  em barracas onde ndo haja &gua corrente ser3c
servidos em copos e outros tipos de recipientes
descartaveis;

I1 - 08 alimentos embalados deverlo ser depositados
sobre estrados, em prateleiras, ou dependurados
em suportes, n3o sendo permitido o contato
direto com o piso;

III1 -~ os alimentos a granel, conforme o caso, poderdo
ser depositados ou acondicionados em silos ou
tulhas, ou ainda em tanques, barris e outros
recipientes, desde que satisfacam as exigéncias
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¢e Codigo Sanitario do Estado e 4&s normas
técnicas especiais;

v - as dependéncias para o armazenamento ou depdsito
de alimentos em pd ou  granulados deverao ser
constantemente limpas, sem a utilizaglo de doua,
de modo a permanecerem em perfeitas condigBes de

higieng;

Art. 92 - A todo pessoal que exercer atividades no
comércio fixo ou ambulante e na produgio de géneros
alimenticios & obrigatovio o porte do certificado de
sanldade, passado por adtoridades competentss & renovado
arualmente

Art. 93 - A  inobserviancia ao artigo anterior &
considerada infragdo aos dispositivos desta Lei, aual quer

que sejam as alegacodes apresentadas.,

Art. 94 - 0Os certificados de sanidade dos empregados ou
prepostos  de empresas que comercializem géneros alimenticios
dever3o permanecer no estabelecimento durante o expediente,
&am lugar de AFacil acesso a Ffim de serem exibidos &
Fiscalizacio.

Paragrafo anico -~ Quando no exercicio de {uncles
externas, os enpregados ow  prepostos  dever3o
portar o Certificado de Saldde, cabendo & smpresa
a4 responsabilidade pelo efetivo cumprimento do
disposto neste paragradfo.

Art, 5 - Ds proprietarios ou empregados Hue ,
submetidos a inspegio de salde, apresentarem gualguer doenga
infectocontagiosa ou dermatose seriop afastados do servico,
80 retornando com a cura total devidamente comprovada.

Paragrafo Gnico - A inobservincia ao mencionado no
artigo anterior constitui infrag3o classificada
coma gravissima, de acordo com as penalidades desta
Lei, e sujeitara o infratoer a interdigio do
astabelecimento nos  Casos de reincidéncia ou
resisténcia.

Art, ?6 - Independente de exames periddicos poderid ser
axigido, em qualquer ocasido, inspegdo de sadde, desde que
se constate sua necessidade.
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Art. 97 - E proibido fumar na ocasido de preparo e
manipulagio de alimentos.

i1}

Art. 98 - Nio & permitido o manuseio sinultineo de
ginheiro & alimento.

Art. 99 - NIo & permitida a utilizagio como dormitdrio
de Areas destinadas a depdsito, manipulagio ou venda de
géneros alimenticios.

Art. 160 ~ SEo obrigatdrios o permanente asseio do
pessoal e a higiene na manipulagio de alimentos.

Art. 121 -~ (s estabelecimentos am geral deverdo ser
mantidos, obrigatoriamente, em rigorozo estado de higiene.

Paragrafo uUnico - Sempre gque necessario, a Jjuizo da
tiscalizagdo sanitaria, os pastabelecimentos
industriaic e comerciais deverio ser pintados
e/ou reformados.

art. io2 - Qs estabhelecimentos deverio ser
desinsetizados a cada L (seis) meses ouw & Jjuizo da
fiscalizacd3o sanitaria.

Pardgrafo Unico - A obrigatoriedade de desinsetizacio
mencionada neste artigo se estende a casas de
divertimento piablico, asilos, templos

religlosos, escolas, hoteis, bares, restaurantes
e outros gque, a juizo da autoridade sanitaria,
neresasitem de tal providéncia.

Art. 163 - Todo estabelecimento desinsetizado devera
afixar em local visivel ao publico um comprovante onde
conste a data em gque Foi realizada a desinsetizaldo,
reservando espallo para o visto das autoridades sanitfArias.

Art. 194 - E obrigatdrio o uso de uniforme adequado
pelo pessoal que manipula alimentos,

Art. 105 - E obrigatorio o uso de talheres e
ragadores de agp inoxidavel para as pessoas que, nos
estabelecimentos de géneros alimenticios, atendam ao publico
consumidor.
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Art. 106 - NIo & permitido © uso de instrumentos,
aparelhos, recipientes 8 embalagens gque poscam  transmitir
toxidez aos alimentos.

Art. 107 ~ E obrigatdria a utilizagio de recipientes
sdequados a disposigiEo dos consumidores, para papéis,
detritos, cascas de frutas e residucs alimentares consumidos
Nt Lecesl .

Art. 108 -~ E proibido o uso de papéis servidos, cascos
ja utilizados, jornais & revistas no embrulho de alimentos.

Art. 109 - Os canudas de sucg3o para refrigevrantes,
reftrescos e outros, devem ser protegidos contra poeirva,
insetos & manuseio dos consumidores.

Art. 110 - E obrigatdria a utilizagio de equipamentos
térmicos para asua, com temperatura nunca inferior a Bool
para a esterilizagdo de xicaras, copos & talheres.

Art. 411 - A Agua ou gelo destinados ac preparo de
refrescos, sUCOs, bebidas em geral e demais g9éneros
alimenticios devera ser potavel, isenta de qualquer
contaminacdo.

Art. 112 -~ Nos locais de preparo de alimentos é
obrigatoria a utilizac®c em funcionamento de exaustores de
fumaga ou gordura.

Art. 118 - E proibido varrer a seco nos locais onde se
encantram alimentos.

Art. 114 -~ Nos locais de preparo ou estocagem de
alimentos s3o0 obrigatdrias a remogdo do lixo e a sua
martencio en depdsito proprio com tampa.

Art. 115 ~ N30 & permitida a realizacgio de obra de
qualgquer natureza, que interfira na higiene dos alimentos.

Paragrafo dnico - a realizagdo de obra de que trata
este artigo deve ser previamente comunicada A&
Secretaria Municipal de Sailde.
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Art. 116 - N30 & permitida a utilizagio ou manutengdo
de produtos incompativeis como detergentes, aromatizantes,
ceras, removedores, desinfetantes, pesticidas, inseticidas e
semel hantes nog locais de manipulacio e armazenamento de
generos alimenticios.

Art. 117 - E proibida a manutengido ou presenga de
animais no locais de venda e preparo de alimentos.

Art. 1i8 - €& obrigatdria a exibicio de cartazes
relativos & fiscalizagdo sanitaria.

Art. 119 - E obrigatorio o fornecimento de dados e
informagies de interesse da fiscalizacd3o sanitaria.

Art. 126 - A licenga para ocupacio e funcionamento de
ectabelecimentos comerciais e industriais com finalidade de
praoducio, manipulacio ou comercializagio de géneros
alimenticios, bem como a de estabelecimentos prestadores de
saervigos mencionados nesta Lei, independente de outras
exigéncias fikadas em leis ou regulamentas, s0 sera
concedida se atendidas as disposigtes do art. 49 desta Lei,

Art. 121 - As equipes de fiscalizagdo sanitaria terdo
ingresso a qualqueyr dia e hora aos locais e estabelecimentos
de preparo, manipulagdo, estocagem e venda de géneros
alimenticios, sendo  os proprietarios, depositarios oL
responsavels obrigados a +acilitar o trabalho e a prestar
todas as informagdes splicitadas pela autoridade sanitaria.

Subse¢do Il
Dag Leiterias & da Venda de Laticinios em Geral
Art. 12B - As leiterias deverdo possuir refrigeradores

ou  camaras frigorificas e oz balcdes com tampa de ago
inoxidavel ou material equivalente.

Art. 123 - E proibido manter laticinios fora de
cdmaras, vitrines ou balcles frigorificos.

Art. 124 - 0 pessocal deve trabalhar com uJuniforme
apropriado, incluindo gorro, preferencialmente de cor
branca.
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Art. ies - 0 leite deve ser pasteurizado, fornecido em
recipientes apropriados e mantidos sob refrigeragio.

Art. 126 - Us derivados do leite devem ser mantidos em
instalacies apropriadas e protegidos da poeira e dos
aAnimais .

Subse¢3o III

Dos Produtos Expostos a Venda

art. iB7 - 0s produtos que possam ser ingeridos direta-
mente, sem cozimento, o0s doces, pies, biscoitos e produtos
congéneres, colocados & venda ou a retalho, deveriao ser
expostos em vitrines ou com cobertura especial para ispla-
los de impurezas, insetos e manipulagdo de consumidores.

Art. i28 - As farinhas deverio ser conservadas, obriga~
toriamente, em latas, caixas ou pacotes fechados.

Paragrafo UGnico - As farinhas de mandioca, milho e
trigo destinadas a venda ou &0 CORSUMO no
praprio estabeleacimento poderdo ser conservadas
am sSacos apropriados, desde que colocados  en
estrados com altura minima de 3¢ (trinta)

centinetros.
Art. 189 - No caso especlfico de pastelaria,
conteitaria, padaria & congéneres, o pessoal que serve o
piblico deve pegar doces, frios e outros produtos com

colheres ou pegadores apropriados.

Art. 130 - NZEo & permitido expor & venda alimentos
incorporados de slemgntos estranhos, insetos, objetos de
gqital guer natureza, fragmentos materialis, falsificZo,
adulteragl3o ou deteriovagdo gue possa tornd-lo nocive a
salde, ou  ainda com alteragdo dos seus caracteres
organolépticos.

Pardgrafo uUnico - Além da multa, a infrac8o deste
artigo sera  penalizads com & apresnssoc e
inutilizaglo do alimento.
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Art. 131 - Todos os géneros alimenticios dever3o estar
livres & protegidos de contaminagSo fisica, ogquimica e
bioltgica.

Art. 132 - 0Os salames, salsichas e produtos similares
serdo expostos & venda suspensos em ganchos de metal
polido  ou estanhado, ou colocados em vitrines apropriadas,
Ll acondicionados em embal agens adequadas, aobservados,
rigorosamente, os preceitos de higiene e refrigeracio.

Art. 133 -~ As miquinas cortadoras de frios dever3o sor
mantidas em vitrines ou cobertas com pano ou plastico de cor
branca rigorosamente limpo, quando n3o em uso.

Art. 134 ~ 8¢ serd permitido EXPOr & venda & ao consumo
Earnes  provenientes dos matadouros devidamente licenciados,
regularmente inspecionadas e carimbadas, & quando conduzidas
a@n veiculos apropriados.

Art. 1385 - NIEo é permitida a manutencio de algados
(charques, defumados e outros) em bancas impréprias.

Art. 136 -~ Em relagdo 4As frutas expostas & venda ou

. " e - - »r
destinadas & Preparacdo de vitaminas e SUCOS, deveriao ser
observadas as seguintes prescricies .

I o ser colocadas sabre  mesas, tabuleiros oo
prateleiras rigorosamente limpas;

11 - N30 ser descascadas nem ficarem expostas em
fatias;

111 =~ emtar sazonadas;

v =~ nap estar deterioradas.

Art. 137 - Em relaclo as verduras expostas & venda,

deverdn ser observadas as seguintes prescricles.

I = @star lavadas;
1] ~ nao estar deterioradas;
1y - S8 despojadas de suas aderénrcias inGteis,

quando forem de facil decomposicio;
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v - ser  dispostas convenientemente m mesas,
tabuleiros ou prateleiras rigorosamentes limpos,
quando tiverem de ser consumidas gem cozimento.

Paragrafo unico - E vedada a utilizagdo, para qualquer
outre fim, dos depdsitos de Frutas ou de
produtos hortifrutigranjeiros.

Subsegdo 1V

Da Venda de Aves & Ovos

Art. 18B -~ As aves destinadas & venda, gquando ainda em
vida, deveraoc ser mantidas em gaiclas apropriadas com
egpago, alimento e dgua suficisntes.

Pardgrafo Gnico - As gaiolas dever3o ter +undo movel
para facilitar a sua limpeza, gue serda feita
diariamente.

Art. 139 -~ Nao poderdn ser expostas & venda aves
consideradas improprias para o consumo.

Pardgrafo Unico - Nos casos de infragdo ao presente
artigo, as aves serao apreendidas pela
fiscalizag8o a fim de serem sacvificadas, n3o
cabendo a0s SELs proprigtarios qualquer

indenizacgo.

Art. 140 -~ As aves abatidas dever3o ser expostas &
venda completamente limpas, livires tanto da plumagem como
das visceras e partes ndo comestiveis.

Paragrafo unico - As aves a que se refere este artigo
deverio ficar, obrigatoriamente, em balcBes ou
cdmaras frigorificas.

Art. 141 - Os ovos deteriorados dever3ao ser apreendidos
e destruidos pela fiscalizacio.

Subsecio V
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Da Higiene dos Agougues e das Peixarias
. Art. 142 -~ (s acouguess e as peixarias deverdo atender
As seguintes condigbes:

I - serem instalados em pradios de alvenaria;

Il - g dotados de torneiras & de pias apropriadas;

TEL = ter  balcfes com tampos de ago inoxidavel,
marmore ou formica;

IRV ~  ter cdmaras Frigorificas ou refrigeradores com
capacidade proporcional ds suas necessidades;
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v - utilizar utensi{lios de manipulagio, instrumentos
[ ] e ferramentas de corte feitos de material
inoxidavel, bem comp mantidos em rigoroso estado
™) de limpeza;
|
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VI - ter luz artificial incandescente oL
fluprescents, nan sendo permitida, gualquer gue
seja a finalidade, a existénecia de lampadas
coloridas;

VI1 = ingtalar vitrines, com molduras 2m ago
inoxidavel ou mnetal niguelado onde sera exposta
a mercadoria A venda;

VT3] ter piso e cimento alisado, ladrilho ou
ceramica;

1X ~  ter paredes revestidas com azulejo até a altura
de 2m {(dois metros! no minimo;

¥ - ter ralos ligande o local 4 rede de ssgoto ou
fossa absorvente;

&I - possuir portas gradeadas e ventiladas;
X111 ~ poseuir instalagdes sanitarias adequadas.

Art. 143 - As salas dos agougues nac poderao, sm caso
algum, ser utilizadas como dovrmitorio.

Art. 144 - Nos agousues ndo podera haver fogao,
{ogareiro, ou aparelhos conadneres




